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Studeny pFedkrm

Carpaccio z kachnich prsou s brusinkovou

marmeladou a domacim pernikem
Pinot Gris Grand Cru Eichberg 2006,
Paul Ginglinger, Egusheim, Alsace, Francie

Polévka

Dribezi velute s chipsy
ze zauzenych kachnich prsou
a olivovym olejem

Teply predkrm
Grilovana musle sv.Jakuba s jemnou hraskovou kasi
a krémovou rybi omackou s lososovym kaviarem

Crozes Hermitage“Les Graviéres® 2001,
Jean-Luc Colombo, Rhona, Francie

Hlavni chody

Konfit z krali¢ich stehynek s bylinkovou nadivkou
a pénou ze sladkého ¢esneku

Kachni prso barberie pinéné fasi z Cerstvych
brusinek a $penatu s mrkvovou kasi, silnou kachni
Stavou a grilovanymi kousky Foie Gras

Dezert

Péna z Cerstvé vanilky a bilé ¢okolady
s Cerstvym ovocem a sladkou pala¢inkou



